DERBY’

APERITIF BIERES
o(9 @ C)o o(D //OQ Qo
112.'ststis(;51 c;lu Ri'ca;.d (2;1) o 6 l)z 28(; Pressions 25l 50l
orto Graham's Fine tawny ¢ ' Heineken Pression € 4.50 € 7.50
Campari 25° (5cl) € 6.00 . .
Affligem Pression € 5.00 € 8.50
Martini Rosso ou Bianco (6cl) € 6.00
Kir Vin Blanc ou Breton 19% (12¢1) € 8.00  DBouteilles
Kir Royal (12cl) € 12.50  Leffe Blonde € 5.50
La Bauloise (Blonde, € 8.50
COCKTAIL Rousse, IPA, Blanche)
S O¥ Grimbergen Blanche € 4.00
Mojito Cidre Bio Sassy € 9.50
Ameéricano
Gin Tonic €10.00
Aperol Spritz
Cocktail du moment
VINS AUX VERRES ~ 12CL
SO
Muscadet sur lie, Chateau du Cleray € 6.00
Chenin Sec, Chateau de Fesles- Anjou Blanc €7.00
Coteaux du Layon, Chateau de Montgueéret € 6.50
IGP Ile de Beauteé Isula Cara € 8.00
Anjou AOP, Cabernet d’Anjou, Chateau de Fesles €7.00
Cote du Rhone, Clos de la Grande Grange € 8.00
Saint-Nicolas-de-Bourgueil AOP, Domaine des Berris € 6.50

SOFT

{CZA

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro,

Perrier (33cl)

Sprite, Schweppes Indian Tonic,

Fuzetea Péche, Orangina, Jus de

Fruit Granini (25 cl)
Sirops Monin

Qo

BOISSON CHAUDE

o(9 //(.)\\ C)o
€4.00 Expresso
Cappucino
Double Expresso
Thé, Infusion
Chocolat Chaud
€ 2.00

€ 3.00
€ 4.00
€ 5.50
€ 4.00
€ 4.50

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

Prix net service compris
Supplément room service 10%


https://www.astoreshop.com/products/AC05160167/offers/9353053

DERBY’S

7i/7 De Midi 4 22h00

ENTREES

Huitres de Bretagne N°3, les 6 / 9 / 12 € 14.50 / 21/ 28
Euf Cocotte Bio a la Truite marinée a ’aneth et Courge Confite € 11
Planche de Charcuteries ou Fromages des Pays de La Loire € 14
Salade de Poulet au Curry Breton, Jaune Crémeux et Tome de Rhuys € 13.5

Velouté de Courge, Pain grillé au Chévre cendré et Pesto d’Epinard (\’, € 15.5

PLATS
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Omelette du Chef
Garnitures au choix: Jambon, Fromage, Champignons, Herbes

Burger feuilleté au Boeuf Limousin et Lard grille, Frites

Marmite de Légumes rotis au Tofu fumé et Sarrasin grillé, (J
Créeme de Champignons

Linguine aux Saint Jacques, Créme de Céleri et Pommeau de Bretagne

DESSERTS

Pomme rotie aux Epices, Crumble et Miel
Créme briilée au Café Arabica “Flambée sur table”

Mi Cuit de Chocolat Valrhona, Créme a 1’Orange Sanguine

Prix net service compris, hors boissons
Majoration de 10% en room service

€ 15

€ 21

€ 20

€ 26.5

€ 12

€ 9.5

€ 13.5



